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“LA D.Q. CARINENA
DESTACA POR LA
EXCELENCIA DE SUS
VINOS Y HOY ES UN
REFERENTE PARA EL
RESTO DEL SECTOR

VINICOLA”

J OAQU I N Consejero de Agric‘ultura,.
OLONA Gy

¢QUE IMPORTANCIA ECONOMICA Y SO-
CIAL TIENE EL SECTOR AGROALIMEN-
TARIO EN ARAGON, Y CONCRETAMEN-
TE LA PRODUCCION VINiCOLA?

El vino es un pilar estratégico de la verte-
bracién del territorio aragonés, con mas de
4.000 familias de viticultores y 36.000 hec-
tareas de vifiedo. Es un sector altamente coo-
perativizado y el 85% de la produccién esté
dentro de una figura de calidad diferenciada
con reconocimiento comunitario (D.O. e IGP).
Actualmente existen 180 operadores inscri-
tos, siendo 105 de ellos bodegas adscritas a
una Denominacién de Origen (D.O.) o Indica-
cién Geogréfica Protegida (IGP).

Prueba de la importancia que tiene el
sector vitivinicola en la Comunidad Auténoma,
anualmente, el Gobierno de Aragdn pone a su
disposicién mas de 12 millones de euros a tra-
vés de varias lineas de ayuda destinadas a po-
tenciar su promociény alos programas de rees-
tructuracion del vifiedo, de apoyo a la inversién
enbodegasy ala promocién en terceros paises.

En los dltimos afios se ha mejorado mu-
cho la produccién y la calidad de los vinos,
pero queda el reto de la promociény la comer-
cializacionyy, para ello, las Denominaciones de
Origen seguiran contando con el apoyo del
Gobierno de Aragdn para que sus vinos viajen
por todo el mundo.

Elvino es el tercer subsector agroalimen-
tario de Aragdén que mas exporta, y el mas

pionero y diversificado en cuanto a merca-
dos. En 2021, el conjunto de las exportacio-
nes aragonesas alcanzé los 14.425 millones
de euros, suponiendo la agroalimentacién el
19,5% del total.

éQUE PAPEL TIENEN LAS DENOMINA-
CIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS COMO
ES EL CASO DE LA DOP CARINENA?

Creo que no existe una herramienta mejor
para garantizar la calidad y la procedencia
de los alimentos que las Denominaciones
de Origen Protegidas. Su papel es absolu-
tamente fundamental en la medida en que
el mercado y los consumidores son cada
vez mas exigentes desde el punto de vista,
no solo de la seguridad alimentaria —que se
presupone—, sino desde la calidad y el origen
geografico.

LA DENOMINACION CARINENA SE CREO
EN 1932, HACE 90 ANOS, ES POR TANTO
UNA DE LAS MAS ANTIGUAS DE ESPA-
NA. éCOMO VALORA SU TRAYECTORIA
CASI CENTENARIA Y QUE FUTURO LE
AUGURA?

La D.O. Carifiena destaca por la excelencia
de los vinos que produce, pero también por la
promocion y la internacionalizacién en la que
trabaja desde hace afios, siendo hoy un refe-
rente para el resto del sector vinicola.

No me cabe duda que su futuro serd prome-
tedor porque sus bases estan perfectamente
asentadas y su evolucién, basada en la mo-
dernizacién y la constante adaptacién a los
mercados, esta siendo fantastica.

La proyeccién de sus vinos y bodegas es
cada vez mayor, cuenta con excelentes pro-
fesionales en su cadena de valor y tiene una
gama de caldos muy completa para todo tipo
de clientes y gustos.

¢QUE SENAS DE IDENTIDAD DESTA-
CARIA DE LOS VINOS DE LA D.O. CARI-
NENA, LOS VINOS DE LAS PIEDRAS, Y
DE LA LABOR DE SUS VITICULTORES Y
BODEGAS?

Los suelos de la Comarca de Carifiena se ca-
racterizan por estar llenos de viday de historia
y sumarca “El Vino de las Piedras” transmite a
la perfeccién sus valores. Del problema de un
terreno pedregoso han sabido hacer una vir-
tud y convertirlo en un factor de éxito.

EL VINO DE LAS PIEDRAS

Y detras de cada gran producto, siempre hay
un gran agricultor. No hay fendmeno meteoro-
|6gico que frene el trabajo diario de los viticul-
tores de Carifiena, quienes con su experiencia
cuidany miman cada vifia como sifuera dnica.
El resultado de este duro y constante esfuer-
Z0 es un vino incomparable que con mimo se
fabrica en sus bodegas.

éCOMO VALORA SU ACTUAL PROYEC-
CION NACIONAL E INCLUSO INTERNA-
CIONAL?

Su proyeccién no tiene parangdn. La Denomi-
nacién de Origen Protegida Carifiena es una
de las méas antiguas de Espafia. Cuenta con
un merecido reconocimiento en los mercados
y hay que agradecer que sus vinos sean em-
bajadores de Aragdn, no solo en Espafia, sino
también fuera de nuestras fronteras.

En Aragdn hay 36.000 hectéreas de vi-
fiedo, de las cuales, un 50%, se asientan en
las tierras de la Denominacién de Origen Pro-
tegida de Carifiena.

Hoy en dia, vender vino es algo mas que
vender un producto, es transmitir emociones
de la tierra y de la vid y, en este sentido, hay
que reconocer que en Carifiena han sabido
hacerlo de una manera Unica.

PARA PROMOCIONAR DE FORMA GE-
NERICA LOS ALIMENTOS DE ARAGON,
EL GOBIERNO DE ARAGON HA DESA-
RROLLADO LA POTENTE CAMPANA
“ARAGON, ALIMENTOS NOBLES™".
¢QUE BALANCE HACE DE ELLA Y CUA-
LES SON SUS PRINCIPALES OBJETIVOS
Y ACTUACIONES?

La nobleza es una virtud que tipicamente se
atribuye a los aragoneses, como gente sen-
cilla'y sin dobleces. Queremos transmitir que
esa misma seguridad y confianza caracteriza
a nuestros alimentos, productos seguros, ho-
nestos y de calidad. La campafa esta resul-
tando un éxito, ya que estamos traspasando
fronteras y nuestros productos son cada vez
mas reconocidos por la sociedad.

Anualmente, en el Gobierno de Aragdn
destinamos alrededor de 10 millones de
euros a la promocién agroalimentaria, don-
de entra la campafia institucional “Aragdn,
Alimentos Nobles. Lo que ves, es”. Con ella
hemos ido a ferias, eventos, hemos hecho
formaciones en busca de nuevos prescrip-
tores, publicidad en medios y seguiremos in-
virtiendo en ella para llevar los Alimentos de
Aragén, entre los que se encuentran la D.O.
de Carifiena a lo mas alto.
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ANTONIO
RESINES

EL VINO DE LAS PIEDRAS

“UN PLACER
DE PELICULA,
CON LAS UVAS
AUTOCTONAS
GARNACHA Y

CARINENA COMO
PRINCIPALES
PROTAGONISTAS,
EN PAPELES
MERECEDORES
DEL GOYA”

a vida a veces es un torbellino de
emociones y me gustaria reflejar
en estas lineas las maravillosas
sensaciones que he vivido en los
dltimos meses con la Denominacién de Origen
Protegida Carifienay sus espectaculares Vinos
de las Piedras. Por primera vez en mivida —se
nota al fin que empiezo a ser conocido- me
ofrecieron este afio ser Invitado de Honor de
un acto, la Fiesta de la Vendimia, que celebra
esta Denominacién aragonesa con elarranque
de la cosecha.

Tuve la responsabilidad de encender la
fuente de la que durante toda unajornada ma-
nan miles delitros de vino en lugar de agua, una
tradicién espectacular. Como lo fue plasmar
las huellas de mis manos para la posteridad
en una hoja de vid de cemento en el Paseo
de las Estrellas de Carifiena —jque riase el
de Hollywood!-, donde estan también las de
destacadas personalidades, del deporte, la
literatura, el periodismo y por supuesto del
cine, incluidas grandesy queridas amistades.

Pero el mayor placer fue conocer de pri-
mera mano a una gente encantadora, toda
una comarca volcada los 365 dias del afioenla
produccién de El Vino de las Piedras, rompedor
lema con el que se conoce la produccién de
la D.O. Carifiena. Y por supuesto disfrutar de
nuevo in situ de estos vinos, sorprendentes,

modernos, equilibrados y singulares, frutos
del terrufio pedregoso donde han dado los
primeros y decisivos pasos. Vinos tintos, ro-
sados, blancos y hasta dulces que maridan a
la perfeccién con cualquier tipo de comida, y
no digamos ya con los excelentes alimentos
de Aragén.

La Denominacién reline una seleccién de
esos vinos en la Coleccién Premium El Vino de
las Piedras cuya edicion de este afio centra
las paginas de esta publicacion. Un placer “de
pelicula”, con las uvas autéctonas garnachay
carifiena como principales protagonistas, en
papeles merecedores del Goya.

Silas denominaciones de origen se crea-
ron para proteger la peculiaridad de una zona,
pocos lugares merecen tanto este titulo como
Carifiena. Una Denominacién que esta tenien-
do el reconocimiento nacional e internacional
que se merece, por su gran calidad y porque
sus responsables estan promocionandola muy
bien, cuidando todos los detalles, como se re-
flejaen esta Coleccién Premium 2022 El Vino
de las Piedras, que segurovaa sorprender tanto
alos mas fieles como a los recién llegados.

Yo he disfrutado cada una de las 12 botellas
y me han animado a seguir profundizando mas
ymasen los Vinos de las Piedras. Porque quien
los prueba, repite, y como las buenas peliculas
y series, enganchan.
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éQUE CARACTERIZA A LA DOP CARINENA?

Una gran diversidad de terrenos y altitudes y el gran po-
tencial que ofrecen sus variedades de uva méas caracte-
risticas. Predomina la tierra pedregosa, que es la esencia
de nuestra exitosa campafia de promocién “El Vino de
las Piedras”. Las piedras son un elemento inerte y mas
bienincémodo en el campo, pero los viticultores han con-
seguido convertir lo que parecia un inconveniente en el
factor de éxito. El resultado son uvas mas concentradas
e intensas, y mucho mas aromaéticas que las que se culti-
van en otras tierras.

La produccién vinicola en esta zona estad documen-
tadayaenlaépoca celtiberay romanayla Denominacién
de Origen se cre6 oficialmente en 1932, una de las mas
veteranas de toda Espafia. Somos un territorio dedicado
al vino desde siempre, con siglos de experienciay esfuer-
zo para elaborar vinos incomparables.

éQUE DESTACARIA DE LOS “VINOS DE LAS PIE-
DRAS"?

Son vinos modernos y bien elaborados, que responden a
las demandas de los diversos mercados. Las diferentes
marcas que producen las mas de 30 bodegas de la De-
nominacién estan obteniendo numerosos reconocimien-
tos en los concursos mas prestigiosos de todo el mundo.
La uva garnacha, autéctona del territorio y cada vez mas
apreciada por todos los consumidores, es la mas cultiva-
day representa un tercio de la produccién. Sin embargo,
no hay que olvidar otra uva maravillosa unida indisoluble-
mente a esta Denominacién desde su origen: la carifiena.

Somos la tnica Denominacién en el mundo que da
nombre a una variedad. Y por ello las bodegas la estan uti-
lizando cada vez mas, no solo en los coupages sino para
elaborar sorprendentes varietales. De hecho, carifiena y

EL VINO DE LAS PIEDRAS

ANTONIO
UBIDE

Presidente de la D.O. Carifiena

“La Coleccion Premium ‘El Vino

de las Piedras’ es un escaparate de

nuestra mejor produccion”

garnacha son las variedades protagonistas en la Coleccién
Premium 2022.

La comercializacién en 2021 super6 los 35 millo-
nes de botellas y la mayoria se exportd a un total de
60 paises, aunque para nosotros el mercado nacional
tiene una gran importancia.

dQUE ES LA COLECCION PREMIUM 2022 EL VINO
DE LAS PIEDRAS?

Se trata de una apuesta por ofrecer al piblico cada afio
un escaparate de nuestros mejores vinos. No pueden
estar todos, pero suponen una muestra representati-
va de la variada produccién que llevan a cabo nuestras
bodegas. En esta ocasidn, ha sido seleccionada en una
cata por Radl lgual, uno de los sumilleres mas reconoci-
dos de Espafia 'y del mundo.

EN 2022, LA DENOMINACION DE ORIGEN CARINE-
NA HA CUMPLIDO 90 ANOS DESDE SU CREACIéN,
éQUE SUPONE ESTE ANIVERSARIO?

Somos una de las denominaciones mas antiguas de
Espafia y eso es todo un reflejo de nuestra histérica
dedicacién al vino y de nuestra apuesta por la excelen-
cia, estamos muy orgullosos de ello. Las Denominacio-
nes de Origen son un gran instrumento para lograrla,
controlar la producciéon y mantener nuestras sefias de
identidad, ademés de llevar a cabo acciones de promo-
cién conjuntas y con mayor alcance, como la propia ce-
lebracién de este aniversario, con brillantes y destaca-
dos actos. El trabajo del Consejo Regulador de la D.O.
Carifiena ha sido fundamental para que nuestros vinos
siempre hayan respondido a las demandas del merca-
do manteniendo a la vez toda su esencia, y asi lo va a
seguir siendo.
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NOVENTA
INTENSOS ANOS
DE INNOVACION,
PROGRESO Y
EXCELENCIA

Pisado

La continua innovacién y bldsqueda de la excelencia
han sido las constantes de la Denominacién de Ori-
gen Carifiena durante los 90 afos que ahora celebra.
Fue una de las primeras denominaciones en toda Espafa
reconocidas con este titulo en el Estatuto del Vino de 1932,
paragarantizary certificar la procedenciay calidad de susvinos.
Un hitoimportante al que le precede todo un legado ancestral
de reconocimientos, porque ya desde la época romanalos vinos
de estaregién zaragozana eran enormemente apreciados. En
laactualidad, esta Denominacién retine 14 municipios, 14.100
hectareas, 1.400 viticultores y mas de 30 bodegas. Una zona
entregada en cuerpoy alma histéricamente al cultivo del vino
y la superacion de todo tipo de adversidades, como la plaga
de la filoxera a finales del siglo XIX.

Por la sobresaliente lucha de Carifiena contra ella, el
rey Alfonso Xlll le concedié el titulo de ciudad en 1909.

_ - N <
Primera Fiesta de la Vendimia Recogida

EL VINO DE LAS PIEDRAS

Desde losaiios 40y hastalaactualidad, el cooperativismo
hasido otrade las caracteristicas del éxito y progresode la
mayor Denominacién de Aragén, simbolo de la unién de sus
gentes en torno a un objetivo comun. El Consejo Regulador se
cre6en 1960y desde entonces lo han dirigido 14 presidentes
y 4 secretarios. Desde susinicios sumé, a su funcién de control
reglamentario, iniciativas para fomentar la calidad y acciones
promocionales que han sido decisivas en el despegue de la
DO Carifiena. Aligual que la apuesta de las bodegas por una
continua modernizacién e innovacién, con la incorporacién
de avances tecnoldgicos y cientificos.

Esta tierra fue pionera por ejemplo a nivel nacional
en implantar el embotellado industrial, en la década de
los 60.

Nebulizado

Julio Medem y Silke en el estreno de Tierra Patrocinio Vuelta Ciclista

Tren del Vino

9
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Y al cumplir 90 aiios, Carifiena vuelve arein-
ventarse con una nueva imagen, con la N de
protagonista, y miraya hacia su centenario con
el espiritu de seguir expandiendo la calidad y
legado de sus vinos por todo el mundo.

Ignacio Casamitjana y Santiago Segura David Trueba Promocién en EE. UU

Y veinte afios mas tarde, grandes enélogos como
Luis Gasca ponen en marcha nuevas técnicas de vi-
ticultura como la vendimia controlada, con la que se
logran vinos equilibrados y adaptados a los gustos de
todos los publicos y de los mercados internacionales,
adonde en la actualidad se exportan dos de cada tres
botellas. EI 75 aniversario de laDenominacién marcé
un nuevo impulso ala comercializaciény promocién,
que se concreté en 2011 con el rompedor lema El
Vino de las Piedras.

Lo |-:|_ '_I 1A

Manto de la Virgen Pilar

i1 i

pralund e b

Sus Majestades los Reyes y Santiago Begué Redisefio logotipo. Antonio Ubide y José Luis Campos Félix Baguenay Santiago Lanzuela inauguran el Museo del Vino
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NADIE ELIGE EL LUGAR QUIENES ME CONOCEN,
EN EL QUE NACE. DICEN QUE SOY UNICO
NADIE PUEDE HACERLO.
PERO PODEMOS ELEGIR

He nacido en la Denominacién Carifiena

Soy el vi de las piedras.
AMAR LA TIERRA J:a;(:;(;z;fi:; cciee hilciiizior;sle, graciasala

E N L A QUE N AQE MOS o piedra, recoge sus aromas e intensidad lentamente,
fruto de la erosidn, de la lluvia, el viento..y el tiempo.
YQ LO HE HECHO.

He nacido en una tierra en la que el frio y el calor se

Quizds no hayas probado un vino igual.
D.O. Cariiena, el vino que nace de las piedras

abrazan. Y donde la piedra del terreno es el reflejo del
tiempo y de lo que somos.

He nacido en una tierra tinica. Carifiena.

Y quiero ser parte de su historia. Tradicion y futuro.
Una tierra hecha de piedra. Tan fuerte y dura, como

llena de intensidad.
Un terreno pedregoso que habla el lenguaje del

esfuerzo y de la honestidad. Que ensefia a alcanzar

todo lo que te propongas.

Una tierra de inconformistas. Que invita a ser mejor y N
dar lo mejor. Siempre. Con honestidad.

D.O.CARINENA

EL VINO QUE NACE DE LAS PIEDRAS
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BODEM
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E 2 www.bodembodegas.com

EL VINO DE LAS PIEDRAS

BODEGAS

VINOS DE GARNACHA
CON RAICES
HOLANDESAS

odem Bodegas naci6 en 2016 con una

mision, explica su propietaria Eugenie van

Ekeris: “Ser la referencia de los mejores

vinos de garnachaen Esparia”. Un proyecto
personal, fruto de una historia de amor que empezé hace
mas de 30 afios, cuando su marido, Louis Geirnaerdt, un
estudiante de Geologia de los Paises Bajos, descubri
Aragdn en un viaje de estudios y se enamord de sus
paisajes y sus gentes. El matrimonio se mudé desde
Holanda, “atraidos por su pasién por el vino”. Hace
varias décadas, Eugenie y Louis creyeron firmemente
en el enorme potencial de laregién de Carifiena, dando
el paso de construir su propia bodega. Bodem es un
firme compromiso con el vino espafiol, con la variedad
garnachay, en definitiva, con un suefio.

Eugenie van Ekeris destaca que lazona de Carifiena es
“la cuna de la garnacha”, donde surgié esta uvay tiene
las condiciones 6ptimas para su cultivo. Un proyecto
promovido por un gedlogo debia atender especialmente
alterrenoyasilo muestran dos de los nombres elegidos.
El delabodega, Bodem, que significa suelo en holandés
y el de los vinos que elabora, Las Margas, que hace re-
ferencia al tipo de suelo donde se cultivan, compuesto
de calizayarcillas. Hasta el disefio de la etiqueta de las
botellas quiere representar laimportancia del terroir.

Labodega cuentacon 15 hectareas de vifiedo en propie-
dady el control de 108 de vifiedo familiar de viticultores
locales. El equipo de Bodem controla la produccion,
vigilando aspectos como los tratamientos quimicos
y, de forma destacada, la vendimia, que se realiza de
forma personalizada en cada parcela, buscando la
méaxima calidad.

La misma personalizacién continda en la bodega al
elaborar Las Margas, donde se deja una parte del
mosto fermentar en racimos enterosy otra despalillada
e igualmente se combinala maduracién en depésitos
de acero, ovoidesy barricas. Un proceso exclusivo en
busca del coupage final perfecto en el embotellado
y también de una filosofia de trabajo basada en el
maximo respeto por el entorno.

Asi,labodega, en el pueblo de Almonacid de la Sie-
rra, es un edificio sostenible, con placas solares que
producen el 90% de la energia que se consume y
su propio sistema de suministro, potabilizacién y
depuracién de agua. No solo en la bodega, sino en
todas las labores se busca reducir las emisiones
contaminantes y residuos y el aprovechamiento
de recursos. Los vinos de Bodem Bodegas estan
también certificados como productos veganos, que
no contienen ni han usado en su elaboracién ningtin
producto de origen animal.

Con apenas seis afios de trayectoria, los concursos
y los criticos estan ya reconociendo este singular
proyecto, que este afio ha dado un nuevo paso con
la salidaal mercado de Las Margas Vidadillo, el dnico
rosado elaborado en Espafia 100% con uva Vida-
dillo. Actualmente, Bodem Bodegas produce apro-
ximadamente 40.000 botellas.Eugenie van Ekeris
sefiala que Bodem Bodegas no busca aumentar la
produccién, sino continuar en su bldsqueda de la
excelencia en la garnacha: “Es un viaje apasionante
en el que queremos aprovechar nuestra experiencia
y mejorar afio tras afo”.
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BODEGAS
COVINCA

www.covinca.es

EL ARTE DE HACER
VINQ DESDE 1945

n lavilla de Longares, un grupo de agricul-
tores decidié unir sus vifias, sus esfuerzos,
conocimientos, amory pasién por el vinoy
asien el afio 1945 nacié Bodegas Covinca,
una cooperativa vitivinicola que en el afio 2020 cumplia
75 afios de su fundacién. Por eso Jorge Fuster, director
de Ventas Nacionaly responsable de Marketing, destaca
que la empresa “adina tradiciéon e innovacién en unos
vinos que son nuestro orgulloy larepresentacién de la
historia, de latierray de todo un pueblo como Longares”.

Labodega haido actualizando sus instalaciones e intro-
duciendo nuevas técnicas para supervisary seleccionar
los vifiedos. Pero a la vez, su origen sigue guiando un
modo de produccién basado en la tradicién familiary
el respeto por el campo y el entorno, practicando una
agricultura sostenible. Para Bodegas Covinca, son
prioritarios los valores “del esfuerzo, la honestidad y
el trabajo en equipo”, en el que Fuster recalca como
objetivo “lamejora continua de todos los departamentos
de la bodega junto a nuestros agricultores para hacer
mejores vinos para nuestros clientes y seguidores”.

Estaeslaesenciaque Bodegas Covinca quiere transmitir
con sumarcade vinos Terrai, una experienciadonde la
garnachatintaylacarifiena o mazuela, uvas autéctonas
de la zona, son las protagonistas. Un proyecto para
preservar y difundir un patrimonio dnico, ligado a la
villa de Longares y los distintos terroirs que la rodean.
Son 96 hectéreas de vifiedo de mas de 30 afios, y una
media de edad de 52, cultivadas envaso a 600 metros
de altitud. Estos vinos estan siendo reconocidos en
concursos internacionales como Garnachas del Mundo
y reciben grandes puntuaciones en guias como la del
afamado critico estadounidense James Suckling.

La gama se completa con marcas tan emblema-
ticas y conocidas como Torrelongares, con su Tlg
Rose, galardonado con la Gran Medalla de Oro en
el Concurso Mundial de Bruselas 2020. Marqués
de Longares, Clave de Sol y Vifia Oria, entre otras,
han situado a Bodegas Covinca como una de las
bodegas aragonesas méas popularesy vendidas. “Son
vinos alegresy frescos, faciles de beber, ideales para
celebraciones sociales y para brindar en cualquier
momento con un toque personal de nuestra endloga
Marta Giménez".

Actualmente, son cien los viticultores que llevan
sus uvas a la bodega, con 1.150 hectéreas de vifias
propias. “Uno de los objetivos prioritarios es vender
toda la produccién en vino embotellado. También
estamos trabajando en nuevos proyectos de marcas
de vinos que nos den un valor afiadido a las ventas”,
dice Fuster.El objetivo a medio plazo es llegar a
5.000.000 botellas al afio y lograrlo es el principal
objetivo del equipo de trabajo que encabeza como
gerente José Maria Nieves, endlogo con una larga
experiencia directiva en el sector del vino.

Bodegas Covinca tiene una hoja de ruta muy exi-
gente con proyectos de mejora para impulsar la
comercializacién de sus vinos, especialmente en
el mercado internacional, que ya supone el 60%
de las ventas y esta en constante crecimiento. Los
principales mercados incluyen paises como Norue-
ga, Alemania, Dinamarca, Bélgica, Canada, China,
Japén, Rusia, Ucrania y Estados Unidos. En todos
estos paises y también en el mercado nacional se-
guirdn mostrando la excelencia de los camposy los
viticultores de Longares.

EL VINO DE LAS PIEDRAS
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GRANDES
VINQOS

UNA HISTORIA
DE UNION,
DE CONTINUO
CRECIMIENTO
Y EXITO

www.grandesvinos.com

ahistoria de éxito y desarrollo de Grandes Vinos

y sus mas de 700 familias de viticultores co-

mienzaen 1997 llevando ala practicael lemade

“La unién hace lafuerza”, con la fusién de cinco
cooperativas en esta nueva Bodega que, 25 afios después,
se ha convertido enuna de laslideres de Aragény entre las
principales de Espafia. Exporta el 65% de su produccién
y destaca por su galardonada y completa gama de vinos.

Grandes Vinos es un emblema de la Denominacién de Origen
Protegida Carifiena. Es la (nicabodega con vifiedos en los 14
municipios que laintegrany muestra en la calidad, variedad
y diversidad de su produccién sus valores diferenciales. Para
conseguirlo, viticultores, cuya pasién por la vifia se transmite
de generacién en generacion, técnicos de campo y endlo-
gos trabajan en equipo con el objetivo de “hacer llegar el
apasionante legado vinicola de Carifiena a todo el mundo”.

EL VINO DE LAS PIEDRAS

Un vifiedo donde la carifiena, la Unica variedad del mundo
que toma sunombre de su lugar de origen, y la garnacha son
las variedades bandera. Para mantener intactas todas sus
virtudes, Grandes Vinos practica una viticultura sostenible
con el medio ambiente, con técnicas como la sustitucion de
insecticidas por tratamientos de feromonas o la optimizacién
del riego, entre otras medidas que forman parte de su plan
de Responsabilidad Social Corporativa, avalado con el Sello
de Responsabilidad Social de Aragén (RSA) del Gobierno de
Aragén desde 2018.

Conunavisién siempre innovadoray creativa, Grandes Vinos
comercializa diferentes marcas para distintos segmentos de
consumidores. Una variada produccién enla que sobresale
la gama Anayén, la coleccién premium de la bodega, que
representa el detalle en el proceso de seleccién de sus vifie-
dos, tnicos por sus condiciones de suelos, climas, altitudes,
condiciones de las vifiasy edades de sus variedades. Plantas
muy equilibradas, de escasa producciény gran concentracién
dan como fruto, solo en afiadas excepcionales, una produc-
ciéon limitada, seleccién de barricas y botellas numeradas,
convinos que buscan encontrar la expresion maxima de la
regién de Carifiena.

Lavendimia de Anayén es manual en cajasy la elaboracion
se realiza en una bodega propia, exclusiva de esta marca,
de manera individual y artesanal, con remontado manual
en barricas de roble, bajo la atenta supervisién del equipo
técnico enoldgico, para potenciar asi al maximo la esencia
del terrufio al que pertenece cada variedad y resaltar toda
su expresividad.El reposo definitivo de los vinos se realiza
bajo tierra en barricas de roble francés, navarroy americano
de primery segundo uso, en funcién de los matices que se
quieran imprimira cadavino. En el caso de Anayén Carifiena
Terracota, la crianza se realiza en tinajas de terracota de 150
litros, en una mirada a nuestros antepasados que da como
resultado un vino dnico.
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HACIENDA

MOLLEDA

[=]35% =]

E www.haciendamolleda.com

PASION POR LAS UVAS
CARINENA Y GARNACHA

a bodega Hacienda Molleda es una bodega

familiar fundada por Joaquin Meléndez y

Laura Molleda, cuyo apellido da nombre a

la bodega. Joaquin pertenece a una familia
viticultora de la Denominacién de Origen Protegida
Carifiena desde hace varias generaciones, pero fue en
el afio 2000 cuando decidié poner en marcha su propia
bodega, en el centro de su finca.

Hacienda Molleda elabora vino con uvas exclusivamente
de sus propios vifiedos y esté especializada en las dos
uvas originarias de lazona, la garnachay la carifiena, por
lo que su propietario sefiala: “Nuestros vinos reflejan la
pasién por latierray la esencia de las variedades autéc-
tonas en su medio natural”.

Para cuidar la calidad, Hacienda Molleda realiza direc-
tamente todo el proceso, desde la plantacién del vifiedo
hasta la comercializacién de los vinos que elabora. El
tamafio medio permite controlar todos los vifiedos y su
maduracién asi como elaborar unaamplia gamade vinos
paratodos los publicos extremando el mimoy la calidad.
Sus vifiedos se encuentran en Tosos a 700-750m de
altitud, en lafincamas alta de secano dela D.O. Carifiena.
Las tierras abarcan desde suelos calizos hasta los méas
pedregosos, en sumayoria de tipo “cascajo”, ideales para
concentrar todo el sabory aromas de las uvas.

Labodega esta disefiada en dos niveles, de manera que
en el proceso de elaboracién del vino se aprovecha la
gravedad, en una caida en la que la uva se va transfor-
mando en vino. Posee una capacidad de elaboracién de
1.653.000 litros de vino y en sus instalaciones combina
la innovacion con la tradicién; con depésitos de acero
inoxidable y barricas de roble francés y americano se-
leccionadas para cada tipo de vino que elabora.

Lagama Hacienda Molleda se distingue por sus vinos de
aromas intensos y faciles de beber, que incluye blancos,
rosados, tintos jévenes, roble y crianza. La marca GHM

ofrece vinos de crianza, que reflejan el valor de lo autéc-
tonoylaméaxima expresion de las variedades garnachay
carifiena. Finalmente, con Finca la Matea se ha buscado
hacer notarla mejor expresién delterroiry la mineralidad.

Hacienda Molleda destaca por su apuesta por el potencial
de la uva carifiena, a pesar de su dificultad de cultivo.
Asi, lanzé ya en 2009, el GHM Carifiena Crianza (Gran
Hacienda Molleda carifiena+carifiena), puliendo sus
taninos en la crianza en barrica. En 2017, cambiando
la forma de cultivo, la fecha de recoleccién y el tipo de
elaboracién, se ha sumado el vino joven comercializado
bajo la marca Hacienda Molleda, aromaético y suave al
paladar, reconocido por su caracter autéctono y perso-
nalidad singular. Un vino inconfundible en cata por su
color tinta china; sus aromas florales, fruta de compota
maduray regalices; y su acidez, cuerpoy persistencia.

lgualmente, mima el cultivo de la uva carifiena, que da
nombre ala Denominacién de Origen Protegida, la prin-
cipal localidad y todala comarca. En viticultura, necesita
calor para una correcta maduraciény es muy sensible al
oidio por lo que hay que tenerla muy controlada, pero su
altaacidezy proporcién de taninos la distingue de todas
las variedades.

Desde Hacienda Molleda se busca innovar cada dia, por
lo que todas las vendimias se experimentan distintas
técnicas de elaboracién a pequefia escala para no dejar
de adaptarse a los nuevos gustos y exigencias del mer-
cado, ademés no deja de crecer, ampliando la finca afio
tras afio y modernizando sus instalaciones.

Los vinos de Hacienda Molleda estan presentes en
paises como USA, China, Singapur o Reino Unido, por
sus relaciones de confianza con sus clientes y distri-
buidores y su adaptacién a los gustos y preferencias de
los consumidores de cada mercado, pero conservando
los valores con los que se cred el proyecto: la familia, la
tierray lo autéctono.

EL VINO DE LAS PIEDRAS
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HERMANQS

TORCAL

na singular mezcla de veterania y de juven-
tud, de tradicidén e innovacidn caracteriza a la
bodega Hermanos Torcal Sociedad Limitada.
Asi, comenzd a comercializar sus vinos embo-
tellados en 2015, pero sus origenes se remontan a 1845,
cuando el matrimonio formado por Manuel Torcal y Rafaela
Trasobares empezé a elaborar sus propios vinos en una
“bodega de mil alqueces” (1.200 litros). A partir de aquel
momento, la familia Torcal no ha dejado de estar unida ala
vinicultura en una trayectoria de constante progreso. Con
la quinta generacion al frente del negocio, la bodega vive
ahora su mejor momento, marcado por la aspiracién de
devolver el esfuerzo realizado por todos sus antepasados.

Si la primera generacién cred el negocio, la segunda y la
tercera lo desarrollaron como un gran elaborador de vino

www.vinostorcal.com

a granel, que transportaba sus vinos al norte de Espafiay
Levante por ferrocarril. Durante estos primeros méas de cien
afios, labodega se encontraba enla comarca de Valdejalén,
pero, ya con la cuarta generacién, en 1979 se dio el paso
decisivo de comprar unabodega en lalocalidad de Carifiena
y centrar su labor bajo el amparo de la Denominacién de
Origen Protegida Carifiena, para asi aumentar y mejorar
su produccién, sumando las condiciones del terreno y la
experiencia familiar.

Primero comprando uva a viticultores locales y pronto adqui-
riendo vifiedos propios, Hermanos Torcal se ha consolidado
como una de las bodegas de referencia de la D.O.; como
muestra, fue la primera bodega en Aragén en introducir la
vendimia mecanizaday también pionera en plantar varietales
como el syrah y merlot.

EL VINO DE LAS PIEDRAS

EN PROGRESO,
GENERACION
TRAS GENERACION

Hermanos Torcal tiene 120 hectareas de vifiedo propio,
que forman una unidad casi conjunta y facilitan labores
agrarias; por ejemplo, estan dotadas de un sistema de
riego a goteo dividido en 14 sectores para cuidar al médximo
la calidad de cada parcela. Suma también una bodega de
elaboraciény otra de almacenamiento, con capacidad de
1,8 millones de litros, en la que se ha mantenido laforma de
trabajar tradicional, pero adaptada a los nuevos sistemas
de fermentacién controlada. Las caracteristicas de sus
depositos, de pequefio tamario, favorecen la extraccién
de todo el colory los aromas.

El dltimo gran paso se dio en 2015, cuando comenzf la
comercializacién de vinos embotellados, apostando por
una gama de alta calidad y cuidado disefio de las marcas,
que en pocos afios han logrado un notable reconocimiento.

Cachirulo llama la atencién desde su original botella, tin-
tada y serigrafiada, y sus escogidos coupages. Marqués
de Fuendetodos rinde homenaje a Goya con una linea
minimalistay a la vez llena de contrastes. Y el nuevo vino
de licor Aromas del Pilar sorprende tanto por una etiqueta
que realmente no lo es como por su recuperacion de los
vinos dulces que se elaboraban en la Denominacién de
Origen Protegida en el siglo XIX, basandose en unareceta
original del abuelo Hilario Torcal.

De esta manera, Hermanos Torcal continda en el siglo
XXI su camino ascendente, basandose en las sefias de
identidad que han definido toda su trayectoria: la calidad
de sus productos, la relacién personal con sus clientes y
el respeto al legado de una familia dedicada a ofrecer los
mejores vinos.
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BODEGAS
IGNACIO

MARIN

www.ignaciomarin.com

HACER GRANDES VINOQOS
ES UN ASUNTOQO
DE FAMILIA

ue en 1903 cuando Ignacio Marin fundé
la bodega que lleva su nombre e inicié
la historia de unaempresa que casi 120
afios después mantiene las mismas
sefias de identidad: propiedad y gestién familiar,
elaboracion de vinos de alta calidad y cultivo de
vifiedos propios. Asi, ya con la cuarta generacién al
frente, Bodegas Ignacio Marin muestra con orgullo
estas claves desde el mismo lema que acomparia
a sunombre: “Vifiedos familiares”.

“Los grandes vinos se comienzan a disefiar desde
las vifias”, recalca Ignacio Marin, bisnieto y copro-
pietario actual, para explicar el exhaustivo estudio
que se realiza de cada parcela en funcién de la
altitud, el terreno, el microclima e incluso el tipo de
recoleccién a mano: “Sélo utilizamos variedades
nobles, buscando el equilibrio perfecto entre pro-
ducciény calidad y desarrollando una agricultura
integral y ecolégica, por respeto a la naturalezay
en beneficio de unas uvas saludables”.

Todos los vifiedos estén ubicados en las localidades
de Encinacorbay Carifiena, en la Denominacion de
Origen Protegida Carifiena, aprovechando las con-
diciones del sueloy el clima parala maduracion de
las distintas variedades caracteristicas, tempranillo,
carifiena, garnacha, cabernet, moscatel y merlot.
Campos que son también miembros de la familia
y a los que se otorga nombre propio.

El espiritu de trabajo familiar contindia en la bodega,
que alnael caracteristico disefio circular de su sala

subterranea de crianza con controles automaticos
de temperaturay el trabajo de los endlogos para
elaborar y envejecer grandes vinos en los que,
desde luego, el espiritu Marin sigue muy presente.

ViﬁaAngeIa esunade sus marcasy hastaunapodo
familiar da sunombre alos vinos, El Gordo, gama
de monovarietales seleccionados, inspirados
en la conocida figura de un Marin que dejé su
impronta en la D.O. Carifiena. “Un vino divertido
y sin complejos, con un moderno proceso de vi-
nificaciéon, resultado de toda una vida dedicada
al cultivo de vifiedos y la elaboracién de vinos”,
sefiala su sucesor.

La gama de Bodegas Ignacio Marin incluye ade-
mas marcas como los gran reserva de Barén de
Lajoyosa, con los que se celebré el centenario de
la empresa; Ballad, elaborado con cepas de mas
de 55 afios “para conseguir la maxima expresién
en lavariedad garnacha”; o proyectos como Wine
Wings, con el que se colabora conla conservacién
de la cercana Reserva Natural Dirigida de Gallo-
canta, conocido punto de invernada de hasta
400.000 grullas, y con el que se quiere remarcar
el compromiso con el medio ambiente.

Asi, desde la cuarta generacién de bodegueros
Marin, se quiere seguir apuntalando el legado del
nombre: “Nuestras botellas se venden ahora en
los cinco continentes y nuestra responsabilidad
es seguir poniendo todo el sabery la experiencia
de la familia para que se disfruten”.
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BODEGAS

PANIZA

odegas Paniza tiene su origen en el pueblo del

que toma el nombre, una pequefia poblacién

cercana a Zaragoza donde en 1953 comenzd

unaaventura para ofreceral mundo lo mejor de
estatierra: el vino de la Denominacién de Origen Protegida
Carifiena. Casi 70 afios después, continua la labor con el
mismo entusiasmo con el que comenzaron los fundadores,
manteniendo intactos sus valores y amor por el vifiedo.
Siempre adaptados y actualizados para afrontar los retos
y desafios del futuro.

Entodasulabor,labodegatrabaja bajo un sistema de gestion
que giraentorno atres ejes fundamentales: calidad, impulso
de la economia local y respeto del entorno. Su objetivo es
serunade lasbodegas de referencia a nivel internacional al
tiempo que contribuir a dinamizar la economia de nuestra
regién y garantizando siempre el desarrollo sostenible del
pueblo de Paniza.

www.bodegaspaniza.com

También es una bodega que mira hacia fuera, pionera en
la exportacién de vinos de la D.O. Carifiena. Su vocacién
internacional y su flexibilidad en el trato al cliente han ser-
vido para que los vinos de Bodegas Paniza se disfruten ya
en méas de 40 paises de los cinco continentes.

En la actualidad, la forman 360 socios viticultores. Entre
todos, suman alrededor de 3.000 hectéareas de vifiedos
de gran calidad, donde se cultivan diferentes variedades,
como garnacha, tempranillo, carifiena, cabernet sauvignon,
syrah, garnacha blanca, macabeo y chardonnay.

En 2015, Bodegas Paniza realizé una gran inversién para
construir unas nuevas instalaciones capaces de acoger
todo el volumen del trabajo presente y futuro. Un conjunto
de edificios modernos y funcionales que a dia de hoy son
una sefia de identidad més de la bodega, que la destacan
como una de las mas atractivas de Aragon.

--"'"r--

—
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PASION Y
DEDICACION
DESDE 1953

Aligual que losvifiedos se caracterizan por su diversidad, los
vinos de Bodegas Paniza se distinguen por su versatilidad,
con diferentes gamas de productos que abarcan un amplio
abanico de varietales y caracteres.

Cada marca tiene unas cualidades especiales que la hacen
singular. Asi, incluye vinos jévenes, especialmente elaborados
parainiciarse en el mundo delvino, con matices frescos, inten-
sosy muy sabrosos, como la conocida gama Jabali. Vinos de
crianza como Ibero, Vifias de Panizay Paniza Garnacha; mucho
mas complejos y desarrollados, ideales para consumidores
exigentes que buscan la armonia perfecta entre tradicion,
modernidad y elegancia. Y también, vinos varietales, como
la familia Fabula de Paniza, que muestran todo el caractery
expresion del terrufio de Panizay sus varietales mas miticas.

Compromiso, calidad, flexibilidad e innovacién forman parte
del ADN de Bodegas Paniza y su filosofia. La adaptacién

constante a las necesidades de cada uno de los clientes,
junto a una apuesta decidida por la calidad y la innovacién
le ha permitido modelar sus productos a los requerimientos
y tendencias de los diferentes mercados.

Gracias a todo este trabajo, los vinos de Bodegas Paniza
han recibido numerosos reconocimientos alo largo y ancho
del planeta, con distintos galardones para sus vinos Paniza
Garnacha fromslate, Paniza Ultima garnachay Vifias Viejas
de Paniza, entre otros.
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RAUL
IGUAL

ragonésyturolense,inicié
suformacién académica
en la Escuela de Hoste-
leria de Teruel donde se
especializé en el area de servicios.
Su extensa trayectoria profesional
se ha desarrollado en reconocidos
establecimientos, entre los que des-
tacan: Zalacain en Madrid, El Bulli
en Roses o la Enoteca Pinchiorri en
Florencia. En 2007 abrié en Teruel,
en la plaza de la Juderia, su propio
restaurante con el nombre de Yain,
cuyo significado es “vino” en hebreo.

Enelafio 2010 fue proclamado Mejor
Sumiller Oficial de Espafia en el con-

curso organizado por la UAES (Unién
de Asociaciones Espafiolas de Sumi-
lleres) y en el afio 2013 representd
a Espafaen el Campeonato Mundial
celebrado por la ASI (Asociaciéon de
Sumillerfa Internacional) en Tokioy el
Campeonato Europeo en San Remo.

Su inquietud le hace compaginar su
trabajo con su pasién por la sumille-
ria. Es titulado Advanced Sommelier
por The Court of Master Sommelier
y Level 3 por la WSET; ha sido cola-
borador de wineissocial.com desde
su creacion en 2011 hasta 2021; es
catador para el grupo ARDIS en Ja-
pén desde el afio 2013 y, desde el

afio 2015, es Académico Correspon-
diente de la Academia Aragonesa de
Gastronomia.

Ademas, desde el afio 2015, imparte
clases como profesor de servicios
en el CPIFP Escuela de Hosteleriay
Turismo de Teruel.

Enelafio 2021 se le otorgd el galar-
dén de Mejor Sumiller IWC (Interna-
tional Wine Challenge), institucién
formada por profesionales del sector
vino, sumilleres, bodegas, escritores,
Masters of Wine y prescriptores es-
pecializados, reconociendo su con-
tribucién a la sumilleria en Espafia.

EL VINO DE LAS PIEDRAS
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Soy consciente que es muy complicado poder seleccionar
aquellos vinos que considero més representativos de una
Denominacién de Origen, pero hacerlo de una regién
que me apasiona, con la que tengo una relacién directa
y de la que he visto su evolucidn, sin duda se convierte
en un reto precioso para mi.

Los vinos seleccionados en esta Coleccién representan
cada personay cada centimetro de tierra de una zona que
estd asentando unas bases hacia un futuro sin perder de
vista las raices. Cada una de las bodegas seleccionadas
interpreta las principales variedades de uva plantadas y
potencia lo autéctono apoyandose en el conocimiento
y la experiencia.

En esta Coleccién encontramos blancos de perfiles
muy diversos, pero con un perfll similar entre ellos, que
es el de saber interpretar las variedades de uva y un clima
calido de veranos prolongados.

La seleccién de vinos tintos sin duda es la més repre-
sentativa de la regién, donde podrdn encontrar vinos
monovarietales de Garnacha y Carifiena, dos variedades
adaptadasala region interpretadas de diferentes formas en
funcién de los objetivos de cada bodega y estilo de vino.
La coleccién de tintos se completa con dos coupage, uno
que mezcla afladas y otro que utiliza variedades fordneas
adaptadas a la regién, aportando diversidad y tradicién.

La Coleccién se completa con una belleza en forma
de mistela dulce de garnacha, que ya en el S.XIX se
consideraba como uno de los vinos mds representativos,
pero que por razones comerciales se dejé de elaborary
que, sin embargo, espero (y deseo) que sea el punto de
partida de la recuperacién de un estilo precioso.
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ESCUELA DE
HOSTELERIA

Y TURI SMO Formacion

de cercania

D E T E RU E L y servicio

EL VINO DE LAS PIEDRAS

MARIDAJE DE LA
COLECCION PREMIUM EL
VINQ DE LAS PIEDRAS

ontar con amplios ventanales que miran al mejor
mudéjar del mundo, en el corazén de laciudad de
Teruel y encajada en la esquina de la plaza de la
catedral -latorre, laimpresionante techumbrey el
cimborrio son Patrimonio de laHumanidad desde 1986—esya
un punto irrebatible de la Escuela de Hosteleria y Turismo de
Teruel:“es un entorno evocador, inspirador”, dice Luis Berzosa,
reputado formador en hosteleria con dilatada trayectoria,
que desde hace unos meses lleva la batuta de esta escuela.

La ubicacién, sus 28 afios de historiay una formacién cercana
son las sefias de identidad del centro: “Esta es una profesion
de servicio. Aqui trasladamos esa cercania y el respeto por
esos valores. En hosteleria cualquier persona que entra por
lapuertaesun clientey eso es lo mas valioso, para nosotros
es el alumnado”, subraya. “Cada vez hay méas oferta, mas
especializacién, y taly como esté el sector...yo alos alumnos
los llamo valientes”, comenta. Y en este centro, laformacién
significa calidad, servicio y clases casi en familia.

En funcionamiento desde 1994, primero como centro de
titularidad privada que pasé a ser publico en 2014, la Escuela
de Hosteleriay Turismo de Teruel cuenta con un centenar de
alumnos que cursan formacién presencial,y suman unos 150
con quienes realizan certificaciones o formacién ocupacio-
nal. Se ensefia Direccién de Cocina, Cocina y Gastronomia,
Direccién de Servicios de Restauracién, Pasteleria y Guias
Turisticos en Ciclos Formativos de Grado Basico, Medio y

Superior a alumnos en su mayor parte de Teruel ciudad y
provincia, circunstancia que hace que buena parte de ellos
acaben trabajando en el medio rural.

“Desde la escuela se pretende poner en valor la profesion,
la empresa y los trabajadores de la empresa, no podemos
tener turismo de calidad silas empresas no apuestan por esa
calidad, sinoformamos desde la base”, subraya Berzosa con
apasionamiento, mientras en la conversacién va deslizando
ideas que se proyectan, como recuperar gastronomias his-
téricas en un proyecto junto al Museo Provincial. También
impulsar la digitalizacién y formacién on line a través del
Aula Tecnoldgica con la que ya cuenta el centro, equipada
conimpresoras 3D o visores de realidad virtual.

Laescueladispone de aulas de formacién; una pequefia pero
acogedorabodega, donde se han servido ocasionales almuer-
zos a visitantes distinguidos; una sala de catas con puestos
independientes con luz neutra, y en el &rea mas préactica,
trajinan los gastrénomos del futuro montando bocados en la
nueva sala de |+D+i, cocina de carta, cocina de menl y zona
de pasteleria. Varios montaplatos conectan las cocinas con el
restaurante abiertoal publico, en la planta calle. “El restaurante
esimportante paralos alumnos, supone un contacto directo con
larealidad que se vanaencontrarenla calle”, destaca Berzosa.
Allf se degusta la buena cocina de la escuela, y se azuzan los
sentidos con el espectéculo de la profusiéon mudéjary con el
tafido de fondo de las campanas de la catedral.

osalumnosy profesores turolenses han sido los encargados
de disefiar el menu especial para maridar con la Coleccién
Premium 2022 El Vino de las Piedras de la DO Carifiena,
seleccionada por el prestigioso sumiller Radl Igual, también
profesor del centro. Un excelente corpus que es una representacién de
todala Denominacién, de sus vinos actuales que cubrentodas las gamas
del mercado. Con base en su mayor parte de las variedades garnacha
o carifiena en los tintos, y macabeo y garnacha blanca en los blancos.

“Hemos pensado en una oferta de tradicién, en la linea de los vinos
de la DO,y a la vez con un punto diferenciador y de actualidad”, ex-
plica Raul Igual sobre el menu de 12 platos —uno por cada vino de la
Coleccién-conempaquey presencia, pensados para poder elaborarse
en casay que busca la versatilidad de poder presentarse en tapas o
en formato degustacién.

Las pistas del vino en boca viajan con las preponderancias de cada
plato y el aderezo de los aromas. Asi, la endivia asada envuelta en
tocino marida con un blanco joven por su acidez, frescura y un ca-
racter vegetal muy marcado, o el pastelito de setas de temporada
encaja con otro blanco de volumen, cuerpo y sabores impregnados
del envejecimiento en barrica.

Una sinfonia de sabores donde dan la nota los productos de proximidad
con cufio de calidad -melocotén de Calanda, cerdo blanco de Teruel,
trufa de Sarrién, patata de Cella, queso de Ejulve o Ternasco de Ara-
gbn—, con buen acompafiamiento de hortalizas y verduras, siguiendo
los patrones de la dieta mediterraneay equilibrada
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Somos Carinena.
COLECCION PREMIUM 2022 “EL VINO DE LAS PIEDRAS”

Reciba en su domicilio

los 12 vinos de la Coleccién Premium 2022
“El Vino de las Piedras” por tan solo 147€ <‘El Portal>

(IVA y transporte a peninsula incluidos. Otros destinos, consultar)

976 655 555

comercial@grupoelportal.com
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D.O.CARINENA

EL VINO QUE NACE DE LAS PIEDRAS
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ANAYON
MACABEQ

BODEGA ANAYON
www.grandesvinos.com

“Vino blanco pleno de fruta madura y textura glicérica.
Este vino es una buena interpretacién de la capacidad
de adaptacién de vifas viejas, de cardcter concentrado
e intenso. Con un buen criterio ha realizado fermenta-
cién malolactica y envejecimiento en barrica, aportan-

do un cardcter graso, mas volumen y aromas de vainilla

Raiil Igual
Mejor Sumiller que combinan perfectamente con los aromas florales y
2021 IWC de fruta blanca de su juventud”

AROMAS DE
VAINILLA, FLORAL
Y CARACTER DE
FRUTA BLANCA

Pastelito de setas de temporada,
vinagreta de tomate y albahaca

RECETA
COMPLETA
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ANAYON
CARINENA

BODEGA ANAYON
www.grandesvinos.com

“Los aromas de fruta roja y negra maduras se envuel-
ven en violetas, tomillo y romero, la madera termina de
dar complejidad a través de aromas de especias como
la canela, pimienta negra y cuero. Un vino donde los
aromas de fruta madura son acompafiados por aromas
terciarios y donde se vislumbra un largo envejecimien-
to y potencial de guarda. De estilo cldsico, es un vino

Raiil Igual
Mejor Sumiller impecable, que despierta en mi recuerdos de juventud
2021 ITWC y aprendizaje”

FRUTAS ROJA Y
NEGRA ENVUELTAS
EN VIOLETAS,
TOMILLO Y ROMERQ

Suprema de pollo de corral,
queso y calabaza asada

RECETA
COMPLETA
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ANAYON
GARNACHA

Raiil Igual
Mejor Sumiller
2021 IWC

BODEGA ANAYON
www.grandesvinos.com

“Quizd es uno de esos vinos explosivos que no dejan
indiferente pero que, cuando se deja domar por una
copa amplia que permita su oxigenacién, comienza
a expresar su pureza y finura. Es un vino de intenso
aroma a cereza pura, madura y jugosa que expresa la
garnacha vieja, donde la barrica nueva de calidad no
se oculta con aromas de vainilla y café en el que ambos
compiten por sobresalir. Cuando el vino se oxigena, se
unen mostrando una maravillosa elegancia y calidad,

con volumen y cuerpo”

CARACTER DE VAINILLA
QUE DEJA ENTREVER
LA FRUTA JUGOSA

RECETA
COMPLETA

Litigo de cerdo, trinchat
y jugo de garnacha
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AROMAS
DEL PILAR

BODEGAS HERMANOS TORCAL
www.vinostorcal.com

“Es una asignatura pendiente volver a poner en valor
las mistelas de Garnacha en Aragdn. Este es uno de
esos vinos que recuperan una tradicién centenaria y lo
hacen de manera noble y genial. Su densidad y color
profundo dejan intuir un vino de aromas de fruta con-
centrada, mermelada y violetas, con toques de tomillo
Radil Igual y romero. En la boca es dulce y jugoso, sin ser empa-
Mejor Sumiller lagoso. Uno de esos vinos inolvidables que siempre se

2021 ITWC quiere compartir’

VINO PRECIOSO
QUE SIN DUDA
QUERRA COMPARTIR

Cremoso de queso
de cabra de Ejulve

RECETA
COMPLETA
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ELEMENTS
LLUVIA

BODEGAS IGNACIO MARIN
www.ignaciomarin.com

=l
e

“Las variedades blancas adaptadas a climas calidos
ofrecen vinos glicéricos y estructurados como este.
Con un delicioso cardcter de fruta blanca madura, flo-
res blancas, recuerdos herbdceos y lacteos. En la boca
es seco con un cuerpo amplio y largo final marcado por

Raiil Igual
Mejor Sumiller un ligero amargor bien integrado que le aporta profun-
2021 ITWC didad y completa un estilo graso y complejo”

AFRUTADQ Y SECQ,
LIGERAMENTE AMARGO
Y AROMATICO

Alcachofa con velouté de cerveza
y huevo de corral

RECETA
COMPLETA
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ELEMENTS
TIERRA

BODEGAS IGNACIO MARIN
www.ignaciomarin.com

|
CH

“Vino de cardcter noble y limpio. La pureza de la fruta
y la madera perfectamente bien integrada hacen de él
un vino redondo, con un ensamblaje impecable. El vino
muestra claramente una meticulosa seleccién de uva en
un momento 6ptimo de maduracién, con una elabora-
cién limpia y un envejecimiento que le aporta aromas
terrosos, pizarrosos y especiados. Se siente claramente
por un lado la juventud y, al mismo tiempo, la madurez

Raiil Igual
Mejor Sumiller de la crianza a través de un ensamblaje bien estudiado,
2021 ITWC convirtiéndolo en un vino complejo y delicioso”

ENSAMBLAJE
IMPECABLE, COMPLE]JQ
Y DELICIOSQO

Tomahawk, chilindrén y boniato

RECETA
COMPLETA
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HACIENDA
MOLLEDA

CARINENA

HACIENDA MOLLEDA
www.haciendamolleda.com

“Cuando el tiempo de envejecimiento y el cardcter de
juventud se encuentran en su punto 6ptimo nos encon-
tramos con vinos redondos como este, donde la fruta
negra madura y jugosa se entrelaza con sutiles aromas
de café y caramelo. Vino de corte cldsico bien ensambla-
do que muestra el paisaje de un clima extremo y seco,

Radil Igual
Mejor Sumiller marcado por veranos calidos y largos permitiendo una
2021 IWC maduracién completa que muestra una fruta jugosa”

FRUTA NEGRA Y JUGOSA,
CON AROMAS DE CAFE
Y CARAMELQ

Bacalao a la brasa con verduritas
caramelizadas y emulsién de
azafran del Jiloca

MOLLED!

Tisnn

= EARAODEA + FADBUOT OF A

RECETA
COMPLETA
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LAS MARGAS

GARNACHA BLANCA

BODEM BODEGAS
www.bodembodegas.com

“El dia que caté este vino por primera vez intui un vino
que todavia estaba en desarrollo y que necesitaba unos
meses para mostrar todo su potencial. Seguramente, en el
momento que usted tenga esta botella en sus manos serd
un momento fantdstico para su consumo, pues habré de-
sarrollado sus aromas de fruta blanca fresca muy limpia
que busca la nobleza, toques florales y vegetales perfec-
tamente bien integrados, con un excelente trabajo de lias

Raiil Igual
Mejor Sumiller y envejecimiento que respeta los aromas de juventud y
2021 IWC permiten adquirir mayor complejidad y volumen”

BODEM

LAS _
MARGAS FRUTA BLANCA FRESCA,

VIEERA PE ALGAIEEN

*L080E VEGETAL Y TRABAJO DE LIAS

2021

Endivias albardadas en tocino,
citricos y jengibre

RECETA
COMPLETA
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PANIZA
ULTIMA
GARNACHA

BODEGAS PANIZA
www.bodegaspaniza.com

“La garnacha tinta, como uva perfectamente aclimatada

a esta clima, es capaz de dar vinos tan maravillosos como
este, lleno de fruta roja madura, aromas de monte bajo
y florales, con un sutil envejecimiento bien interpretado

Raiil Igual
Mejor Sumiller por parte de la bodega con el objetivo de ampliar sus
2021 IWC aromas, sin ocultar su sabor de fruta jugosa y elegante”

ELEGANCIA EN ESTILY,
PERFECCION EN
LA ELABORACION

« o
PANIZA

ULTIMA
GARNACHA

2018
EDICIAN LIMITADA

Lomo de conejo baja temperatura,
bresa de cebolla morada y triguero

el

i o st ol

RECETA
COMPLETA
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TERRAI
AVC

Raiil Igual
Mejor Sumiller
2021 IWC

BODEGAS COVINCA
www.covinca.es

“La concentracién de este vino no deja indiferente.
Muestra todo el potencial, el color y la fuerza de una
fruta negra oscura e intensa, un vino con claro cardc-
ter de juventud que ha sido domado por una madera
elegante que le aporta complejidad y le acompafia con
sus aromas de canela y ahumados. Amplio, concentrado,
oscuro, denso y maduro”

AMPLITUD Y PRECISION
EN UN VINQ INTENSO
Y MADURO

RECETA
COMPLETA

Medallones de ternasco de Aragén
con setas y melocotén de Calanda
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TORRELONGARES
GRAN RESERVA

BODEGAS COVINCA
www.covinca.es

“El balance de la frutas roja y negra maduras, con el
tiempo de crianza en barricas, es impecable; aportando
complejidad a través de aromas de especias dulces, taba-
co y ahumados, creando un equilibrio muy agradable y
mostrando el potencial de envejecimiento que tiene la

Raiil Igual
Mejor Sumiller D.O. Carifiena. Un vino redondo, listo para disfrutar, que
2021 ITWC se encuentra en un buen momento de consumo”

e VINO REDONDO,
%:';::iﬁll Cecccaxas LISTO PARA TOMAR
4 O GUARDAR

Carrillera de ternera, cremoso
de patata y trufa de Sarrién

RECETA
COMPLETA
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VINAS VIEJAS
% Paniza

2020 GAERNACHA
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VINAS VIEJAS
DE PANIZA

BODEGAS PANIZA
www.bodegaspaniza.com

“Vino de caracter sutil, fino y elegante que expresa un
perfil delicado de garnacha como variedad representa-
tiva de los vinos de media crianza en Carifiena, donde
los aromas puros de cereza madura y guindas dejan en-
trever un caricter de cacao, madera, tabaco y suelo de

bosque en un envejecimiento con barricas usadas para

Raiil Igual
Mejor Sumiller respetar la fruta. Garnacha de corte tradicional bien ela-
2021 ITWC borado, maduro y cuerpo ligero”

MAXIMA
REPRESENTACION DE LA
GARNACHA DE CORTE
TRADICIONAL

Pastel de salmonete,
crema de puerro y crujiente

RECETA
COMPLETA
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RAFAEL
ALEMANY

Arquitecto

larquitecto madrilefio Rafael Alemany —coautor de conocidos <rE l rporta l>
proyectos como el edificio Windsor o la reforma del estadio
Santiago Bernabeu de 1982 y pionero en la incorporacion

de zonas verdes a las construcciones residenciales— es uno “LA QOLECCION

de los aficionados que ha descubierto los Vinos de las Piedras gracias Referente internacional del sector de la alimentacidon aourmet
a la Coleccién Premium y se ha convertido en consumidor habitual y PREMIUM ME 9
prescriptor de los mismos. “Vi un anuncio en prensa, me llamé mucho ATRA]Q DESDE EL Desde 1970, eSpeCiCI“S'tCIS en lotes navidenos WY regolos gourmet

la atencién y me atrajo desde el propio nombre de El Vino las Piedras,

que es un excelente lema. Asi que adquiri la oferta y me gustaron tanto PROPIO NOMBRE

los vinos que desde entonces hago pedidos habituales de varias de las DE EL VINODE Mas de 50 anos especiclizodos en regctlos navidenos.
marcas”. Suele tomar un par de copas de vino en la comida y destaca v o ) . .
que “los Vinos de la D.O. Carifiena maridan con todo perfectamente”. LASPIEDR/‘S Solicite nuestro COtOlOgO y presupuesto sin compromiso.

Alemany se declara un aficionado al vino desde joven. Ahora, a los 78
afos, alaba la evolucién de la Denominacién Carifiena: “Sus vinos estan
alaalturade las denominaciones mas conocidas de Espafia o de Francia
y los superan en su relacién de calidad y precio”.

Teléfono 976 655 555 www.grupoelportal.com

LAURA
FERRANDO

Encargada de tienda

-

‘-

¥

edila Coleccién Premium El Vino de las Piedras para que mis Distribuidor en exclusiva de la Coleccién Premium 2022
amigos de Madrid apreciaran vinos buenos de mi tierra en u . . n

unacena, y causaron auténtica sensacion”. Asi cuenta Laura El Vino de las Piedras
Ferrando el inicio de su idilio con las doce botellas que repre-

sentan la moderna produccién de la Denominacién de Origen Carifiena.
“LOS VINOS DE LA i &

Zaragozana de 39 afios y encargada en la actualidad en un estableci- Disfrute de los 12 excepcionales

D.O. QARINENA miento comercial, Laura Ferrando vive en Madrid desde que cursé sus

estudios de Comunicacion Audiovisual. “Soy aficionada al mundo del vino

SON CALIDOS Y desde hace unos pocos afios, pero me gusta mucho conocer diferentes
ENVOLVENTES” denominacionesy variedades, descubrir cosas nuevas. En el caso de los

Vinos de las Piedras todo lo que he ido probando me ha encantado”. Para

resumir las sensaciones que le producen, destaca la palabra “calidez” y Exclusivamente en <'ElPortal> Teléfono 976 655 555 Mail: comercial@grupoelportal.com
explica: “Son vinos de gran nivel, muy agradables, envolventes, que los

disfrutas desde el primer sorbo”. Laura resalta el acierto de las campafias

de promocién, “que estan colocando a Carifiena en lo mas alto”.

(IVA'y transporte a peninsula incluidos.

vinos de la Coleccion por tan solo Otros destinos, consultar)




Somos hijos de las piedras, de la tierra y del viento.
Somos arte, somos vino...

Somos Carinena
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