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Una tierra pedregosa, pero plagada de vida, de
vifias y de grandes historias. Esta es la esencia de
la Denominacion de Origen Protegida Carifiena,
una denominacion de origen comprometida con
el medio ambiente y la sostenibilidad, reflejada en
la exitosa campafia de promocion “El Vino de las
Piedras”, lema de esta histdrica zona vinicola que
abarca 14 municipios de la provincia de Zaragoza. Es
la mas extensa de Aragon en superficie y produccion
y una de las mas antiguas de Espafia.

ElVino de las Piedras nace en un territorio agreste,
dedicado a la viticultura desde tiempos remotos.

Cunadela garnachay la carifiena, tinico caso en el
mundo en el que una region vinicola, una localidad
y una variedad comparten nombre. Los viticultores
saben extraer lo mejor de unos terrenos diversos a
varias altitudes, de un crisol de paisajes con mdiltiples
colores y aromas. La abundancia de piedras dacomo
resultado uvas mas concentradas e intensas. Las
bodegas, combinando tradicion e innovacion, las
transforman en vinos modernosy elaborados, con
gran expresion y calidad, que conquistan al publico
nacional e internacional —se exporta a mas de 50
paises— y reciben continuos reconocimientos en
los mas prestigiosos certamenes de todo el mundo.
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Carmen Urbano es experta

en marketing internacional y
acumula una larga experiencia
en el sector agroalimentario.
Desde octubre de 2019,

esta al frente de la Direccion
General de Promocion e
Innovacion Agroalimentaria del
Departamento de Agricultura,
Ganaderia y Medio Ambiente del
Gobierno de Aragon, con el reto
de “construir marca juntos’.

¢Cuales son las sefias de
identidad de los alimentos
de Arag6n?

Debemos distinguir entre des-
pensa, cocina y gastronomia,
porque son ambitos diferentes
y complementarios. Lo primero
que hay que destacar es que
la despensa de Aragon es casi infinita, amplia
y variada; supone el 10% de toda la produccién
agraria de Espana, alimentamos a diez-doce veces
nuestra poblacion. Somos lideres en produccion
y exportacion de productos tan diversos como el
porcino, el melocotény la trufa negra, y contamos
con grandes proyectos industriales agroalimen-
tarios. Pero ademas, es un sector muy importante
en la Comunidad porque vertebra el territorio.

¢Y dentro de él, qué papel tiene el vino y con-
cretamente la D.O.P. Carifiena?

Muy importante. No solo contamos con cinco
Denominaciones de Origen Protegidas, seis In-
dicaciones Geograficas Protegidas y mas de cien
bodegas, sino que en Aragon hay mucho talento
haciendo vino: investigadores, viticultores, sumi-

Carmen Urbano

Gabi Orte CHILINDRON

Directora General de Promocion e Innovacion Agroalimentaria,
Departamento de Agricultura, Ganaderia y Medio Ambiente.

La D.O.P. Carinena trabaja
muy hien la internactonalizacion
v promocion de sus vinos”

lleres, endlogos, masters of wine... Por eso, uno
de los recursos que ofrecemos en nuestra web
es aragonwineexpert.com, una plataforma de
autoformacion con cursos para los aficionados
y profesionales.

La D.O.P. Carifiena destaca porque trabaja muy
bien la promocidn y la internacionalizacion. La
proyeccion de sus vinos y bodegas es cada vez
mayor, cuenta con excelentes profesionales en su
cadena de valor y tiene una gama muy completa,
para todo tipo de clientes y gustos.

¢Como es el trabajo desde su departamento
para impulsar este sector?

Por un lado, las medidas de fomento agroali-
mentario buscan que los productos se elaboren

y transformen en Aragén, dejando
aqui mas valor afiadido. Por otra
parte, es fundamental la labor de
promocion, poniendo en valor estos
productos en la mente del consumi-
dor. Asi,acompafiamos a productores
y comercializadores para sumar y
construir marca juntos, sobre todo
fuera de Espafia.

¢Qué se quiere representar con el lema gene-
ral de las campaiias de promocion, “Aragon,
alimentos nobles”?

La nobleza es una virtud que tipicamente se
atribuye a los aragoneses, como gente sencillay
sin dobleces. Queremos transmitir que esa misma
seguridad y confianza caracteriza a nuestros ali-
mentos, productos seguros, honestos y de calidad.

¢Como animaria a probar estos alimentos a
quien no los conozca?

Cada consumidor es diferente y hay que buscar
el modo de llegar a él, pero es seguro que en
los alimentos de Aragoén va a encontrar placer
y diferenciacion.



Antonio Ubide Bosqued
fue elegido presidente de
mes de junio. Es ademas

Sectorial de Cooperativas
Vitivinicolas de Espana.

¢Qué caracteriza a la D.O.P.
Carifiena?

Una gran diversidad de terrenos

y altitudes y el gran potencial que

ofrecen sus variedades de uva mas
caracteristicas. Predomina la tierra
pedregosa, que es la esencia de nues-

tra exitosa campafa de promocion “El

Vino de las Piedras”. Las piedras son un elemento
inerte y mas bien incomodo en el campo, pero
los viticultores han conseguido convertir lo que
parecia un inconveniente en el factor de éxito. El
resultado son uvas mas concentradas e intensas,
y mucho mas aromaticas que las que se cultivan
en otras tierras.

La produccién vinicola en esta zona esta docu-
mentada ya en la época celtibera y romanay la
Denominacion de Origen se cred oficialmente en
1932, una de las mas veteranas de toda Espafa.
Somos un territorio dedicado al vino desde siem-
pre, con siglos de experiencia y esfuerzo para
elaborar vinos incomparables.

la Denominacion de Origen
Protegida Carifiena el pasado

vicepresidente del Consejo

Antonio Ubide Bosqued

Presidente de la D.O.P. Carifiena

La D.O.P. Carinena ha
hecho de las piedras su

Jactorde éxilo”

¢Qué destacaria de estos vinos?

Son vinos modernos y bien elaborados, que res-
ponden a las demandas de los diversos mercados.
Las diferentes marcas que producen las mas de
30 bodegas de la Denominacién estan obteniendo
numerosos reconocimientos en los concursos mas
prestigiosos de todo el mundo. La uva garnacha,
autdctona del territorio y cada vez mas apreciada
por todos los consumidores, es la mas cultivada y
representa un tercio de la produccidn. Sin embar-
go, no hay que olvidar otra uva maravillosa unida
indisolublemente a esta Denominacion desde su
origen: la carifiena.

Somos la Gnica Denominacion en el mundo que
danombre a una variedad. Y por ello las bodegas

la estan utilizando cada vez mas, no
solo en los coupages sino para elabo-
rar sorprendentes varietales. De hecho,
carifienay garnacha son las variedades
protagonistas en la Coleccion Premium
2021.

La produccion en 2020 supero los 36

millones de botellas y la mayoria se ex-
porté a mas de medio centenar de paises, aunque
para nosotros el mercado nacional tiene una gran
importancia.

¢Qué es la Coleccion Premium 2021 El Vino de
las Piedras?

Se trata de una apuesta por ofrecer al publico cada
afo un escaparate de nuestros mejores vinos. No
pueden estar todos, pero suponen una muestra
representativa, seleccionada por el Master of
Wine Pedro Ballesteros. Son también el eje de
una campana de apoyo a la hosteleria. El sector
es especialmente importante por su papel como
prescriptores pero ademas, tras un afio tan dificil,
queremos ayudar a reivindicar bares y restaurantes
como espacios de convivencia y disfrute del vino.

Svdda3ild SVY13d ONIA 113



COLECCION PREMIUM 2021

Una Coleccion que
pone en valor la
excepcionalidad de
Cariniena

Pedro Ballesteros
Masterof Wine

Carifena es un mosaico de suelos, una larga historia y un grupo de
personas y empresas que se afanan en demostrar lo mejor de su tierra.
Como no podia ser menos, la Denominacion nos da tanto variedad de
vinos, como expresiones unicas y propias.

Unos vinos modernos que ofrecen experiencias para todos, desde el afi-
cionado primerizo al experto exigente, de la calidad al precio economico,
hasta la identidad exclusiva de algunas producciones muy limitadas.

Elaboraciones que ponen en valor la excepcionalidad de Carifiena, el
preciado fruto de una tierra Unica y la cualificacion de sus productores
y técnicos. Valores que han logrado posicionar internacionalmente a
los vinos de la D.O.P. Carifiena en un mercado cada dia mas exigente y
competitivo.

Una amplia gama de vinos en la que encontramos diversas variedades,
destacando las autdctonas garnacha, tinta y blanca, y la carifiena. Vinos
para los que buscan juventud y fruto, pero también otros con mas com-
plejidad y expresion para satisfacer alos consumidores mas avanzados.
El objetivo de la Coleccion Premium 2021 de “El Vino de las Piedras” es
divulgar esa diversidad de Carifiena, cuyos matices quedan representados
en esta seleccion de doce vinos.
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Referente internacional del sector de la alimentacién gourmet

Desde 1970, especialistas en lotes navidefios y regalos gourmet

Mas de 50 afos especializados en regalos
navidenos. Solicite nuestro catdlogo y
presupuesto sin compromiso.

Teléfono 976 655 555

www.grupoelportal.com

Distribuidor en exclusiva de la Coleccién Premium 2021
"El Vino de las Piedras”

(IVA'y transporte a peninsula incluidos.
Otros destinos, consultar)

Disfrute de los 12 excepcionales
vinos de la Colecciéon por tan solo

Exclusivamente en <‘El ‘Portal> Teléfono 976 655 555 Mail: comercial@grupoelportal.com
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Las Margas

5 EFE
Garnacha -
Blanca Bodem Bodegas www.bodembodegas.com E L

I'rescura ¢ intensidad
aromatica. Un vino
(que parece norteno.
e (le puro vivo.
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Monasterio de las
Vinas Blanco
SeIeCCién ESpeCia| Grandes Vinos www.grandesvinos.com

Seleccion de variedades v
anadas. Un vino de maestros.

Clasicismo de la crianza en barrica. rotundez v
redondez. Corte imponente en el estilo borgonon mas
Pedro Ballesteros J) . .~
waserorwine | ClASICO. Uni vino de Carinena para el mundo.
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[.a variedad autoctona
en Su version mas directa.

Hecho sobre el sabor
e |V a (ranqueza.

Particular
Garnacha

B I a n Ca Bodega Particular de San Valero www.bodegaparticular.es




Pedro Ballesteros
Master of Wine

8.0.1

Vino de autor. con perfil
(nico v singular.

Mezcla de variedades

v anadas de un maestro.

R
Bodega San Valero www.sanvalero.com E%
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Pedro Ballesteros
Master of Wine

Mezcla de variedades
internacionales para dar un
vino profundamente aragoncs.
El terruno v el buen hacer se
sobreponen a la genctica.

Anayon
SEleCCién Grandes Vinos www.grandesvinos.com
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EI GOI‘dO Bodegas Ignacio Marin www.ignaciomarin.com E o

Pedro Ballesteros
Master of Wine

Garnacha de bares v amigos.
Mucho fruto y frescura. en toda
simplicidad. como debe ser.

W)
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I'rescura ¢ intensidad
aromatica.

Un vino que parcce
norteno. de puro vivo.

Las Margas
Garnacha Blanca

Bodem Bodegas
www.bodembodegas.com

PAGINA

Seleccion de variedades
vafadas. Un vino de
maestros. Clasicismo de
la crianza en barrica.
rotundez v redondez.

Monasterio de las Vifas
Blanco Seleccion Especial

Grandes Vinos
www.grandesvinos.com

PAGINA

Lavariedad autoctona en
suversion mas directa.
Hecho sobre el sabor y la
franqueza.

Particular
Garnacha Blanca

Bodega Particular de San Valero
www.bodegaparticular.es

PAGINA

Vino de autor. con perfil
tnico v singular.
Mezcla de variedades v
anadas de un maestro.

8.01

Bodega San Valero
www.sanvalero.com

PAGINA

COLECCION P
K, VINO DE 1

Carifiena es un mosaico de suelos, una larga h
se afanan en demostrar lo mejor de su tierra. C
da tanto variedad de vinos, com

El objetivo de la Coleccion Premium 2021 de “E
de Carifiena, cuyos matices quedan repre:

Mezcla de variedades
internacionales para dar
un vino profundamente
aragonés. El terruno v el
buen hacer se sobreponen
ala gendlica.

Anaydn Seleccion

Grandes Vinos
www.grandesvinos.com

PAGINA

Garnacha de

bares y amigos.

Mucho fruto v frescura.
en toda simplicidad.
como debe ser.

El Gordo

Bodegas Ignacio Marin
www.ignaciomarin.com

PAGINA

Reciba en su domicilio los 12 vinos
de la Coleccion Premium 2021
“El Vino de las Piedras”
por tan so6lo 129 €

(IVA'y transporte a peninsula incluidos. Otros destinos, consultar)
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istoria y un grupo de personas y empresas que
omo no podia ser menos, la Denominacion nos
0 expresiones unicas y propias.

| Vino de las Piedras” es divulgar esa diversidad
sentados en esta seleccion de doce vinos.

Pedro Ballesteros. Master of Wine

Garnacha de fruto profundo.
de memoria larga.
Vino de riqueza v trago lento.

Gabarda Excelsis

Bodegas Gabarda
www.gabardawines.com

PAGINA

Fruto garnacho. realzado por
una ligera crianza.

De precisa definicion.
Vegano.

Las Margas
Tinto

Bodem Bodegas
www.bodembodegas.com

PAGINA

976 655 555

comercial@grupoelportal.com

El Portal

Un ejemplo de libro de

la varicdad carinena

Marno de hierro en guante
de seda. de suave expresion
v seria arquitectura.

Monasterio de las Vinas
Carifiena Vifas Viejas

Grandes Vinos
www.grandesvinos.com

PAGINA

LLa combinacion de fruto
maduro y paso por
barrica. El resultado. un
Villo carnoso. preciso,
moderno. hedonista

Terrai Vendimia
Seleccionada OVG

Bodegas Covinca
www.covinca.es

PAGINA

Seleccion de los mas vicjos
vifiedos de garnacha.

De extraordinaria
concentracion y refinada
complejidad. conseguida
con una esimerada crianza
en barrica.

Particular Garnacha
Vifias Centenarias

Bodega Particular de San Valero
www.bodegaparticular.es

PAGINA

Una jovila para endulzar
la vida. Puro moscatel con
la debida frescura v la
maxima pureza.

Sierra del Viento Ice-
Moscatel de Alejandria
Vendimia Tardia

Bodega San Valero
www.sanvalero.com

PAGINA

l_\
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Garnacha de fruto protundo.
de memoria larga.
e \INO de riqueza v trago lento.

Gabarda

EXCE'S |S Bodegas Gabarda www.gabardawines.com




[=] s =]
Las Margas '
GarnaCha Bodem Bodegas www.bodembodegas.com E L

Fruto garnacho. realzado
por una ligera crianza.
e e precisa definicion. Vegano.

l_\
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Monasterio
de las Vinas
Ca I'iﬁena ViﬁaS ViEjaS Grandes Vinos www.grandesvinos.com

Un ejemplo de libro
de la variedad carinena.
Mano de hierro en guante

de seda. de suave expresion
eV SEria arquitectura.

i
flonasterio P
e las 1linas

cﬁn [ r‘; ENA VINAS W [ EJAS _‘;s._-.
2017

SELECCION ESPECIAL
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Terrai Vendimia

. [=] 45! [=]
Seleccionada Al
OVG Bodegas Covinca www.covinca.es [=] "

[La combinacion de fruto
maduro v paso por barrica.

El resultado. un vino carnoso.
o IECISO.L MOAerno. hedonista.

l_\
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Seleccion de los mas viejos vinedos
de garnacha. De extraordinaria
concentracion v refinada
complejidad. conseguida con una
weeee | cSIMeErada crianza en barrica.

Particular Garnacha |
Vi ﬁaS Ce ntena riaS gggziavzzi;gmar www.bodegaparticular.es




Sierra del Viento
Ice-Moscatel

de Alejandria
Vendimia Tardia

Pedro Ballesteros
Master of Wine

U

== 7/~ SIERRA
=~ T-. DE VIENTO X
. 5 |

Una jovita para endulzar la vida
Puro moscatel con la debida
frescura v la maxima pureza.

R
Bodega San Valero www.sanvalero.com E%

|_\
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Tradicion.
respelo v pasion
porel vino desde
1945

Bodegas

Los socios agricultores que cultivan sus vides
son el alma de Covinca (Sociedad Cooperativa
Vitivinicola de Longares). De su union, hace ya
mas de 75 afos con el objetivo de elaborar vinos
de calidad surgi6 esta bodega de la Denominacion
de Origen Protegida Carifiena. Por eso Jorge Fus-
ter, director de Ventas Nacional y responsable de
Marketing, destaca que la empresa “auna tradicion
e innovacion en unos vinos que son nuestro orgullo
y la representacion de la historia, de la tierra y de
todo un pueblo como Longares”.

La bodega ha ido actualizando sus instalacio-
nes e introduciendo las nuevas para supervisar y
seleccionar los vifiedos. Pero a la vez, su origen
sigue guiando un modo de produccion basado en
la tradicién familiar y el respeto por el campo y el
entorno, practicando una agricultura sostenible.
Para Covinca, son prioritarios los valores “del es-
fuerzo, la honestidad y el trabajo en equipo”, en el
que Fuster recalca que “todos los departamentos
de la bodega junto a nuestros agricultores estan
a disposicion de nuestros clientes y seguidores”.

Covinca

www.covinca.es

Esta es la esencia que Covinca quiere transmitir
especialmente con su emblematica linea Terrai,
marca de monovarietales de uvas tintas autoctonas
de la zona, como la garnacha o la carifiena, pro-
venientes aproximadamente de 100 hectareas de
vifias viejas, con una edad media de 30 a 45 afios,
cultivadas en vaso y recogidas a mano.

La gama se completa con marcas como Torrelon-
gares, Clave de Sol y Vifia Oria, entre otras, que
han situado a Covinca como una de las bodegas
aragonesas mas conocidas y vendidas. “Son vinos
alegres y frescos, faciles de beber, ideales para
celebraciones sociales y para brindar en cualquier
momento con un toque personal de nuestra eno-
loga Marta Giménez”, resume.

Actualmente, son cien los viticultores que llevan
sus uvas a la bodega, con 1.150 hectéreas de vi-
fias propias. En el ailo 2020 se vendimiaron casi
6 millones de kilos de uva y “el objetivo a medio
plazo de la bodega es vender toda la produccion
en vino embotellado. También estamos trabajando

il

en nuevos proyectos de vinos que nos den un valor
afiadido a las ventas”, dice Fuster. Sin embargo,
Covinca se ha marcado el objetivo a medio plazo
dellegar a5.000.000 de botellas al ano y lograrlo
es el principal objetivo del equipo de trabajo que
desde hace pocos meses encabeza como gerente
José Maria Nieves, de formacién endlogo, con una
larga experiencia directiva en el sector del vino.

Covinca tiene una hoja de ruta con proyectos de
mejora para impulsar la comercializacion de sus
vinos, especialmente en el mercado internacional,
que ya supone el 60% de las ventas y esta en
constante crecimiento. Los principales merca-
dos incluyen paises como Noruega, Alemania,
Dinamarca, Bélgica, Canada, China, Japén, Rusia,
Ucrania y Estados Unidos, donde la cooperativa
destaca las oportunidades abiertas con la sus-
pensién de los aranceles para el vino. En todos
estos paises y también en el mercado nacional
seguiran mostrando la excelencia de los campos
y los viticultores de Longares.



Bodegas

Gabarda

L sahor renovado
de la lierra silvestre

Gabarda, palabra de origen prerromano, es el nombre dado en distintas zonas
de Aragon a los rosales silvestres. Y es ahora también el de una joven y dina-
mica bodega de la Denominacion de Origen Protegida Carifiena que desde la
localidad de Longares pretende “mostrar una nueva expresion” reivindicando
la faceta mas salvaje y natural de los campos y los vifiedos de esta histérica
zona de produccion.

“Somos un equipo joven, ilusionado y profesional”, resalta Luis Marin, uno de
los promotores de Gabarda Bodegas, que subraya que la meta de este proyecto
es combinar la herencia de la D.O.P. Carifiena con aires renovados de los gustos
actuales: “Venimos de una larga tradicion de saber hacer vino, pero tenemos el
impetu de la juventud para mostrar un nuevo estilo de vinos: frescos, dinamicos
y divertidos”.

Un camino que comienza en la vifia, en campos seleccionado de altitud, que junto
aladureza del clima hacen que la maduracién sea mas lenta pese a la abundancia
de horas de sol; pero que también concentran en la uva los aromas y sabores y
consiguen vinos mas amables y menos acidos. Las parcelas también se estudia-
ron para determinar las variedades mas adecuadas y optimizar su adaptacion.

Luis Marin destaca que los vifiedos de altura evitan el riego, para lo que también
la bodega se ha centrado en variedades nativas adaptadas a las sequias, prin-
cipalmente garnacha y carifiena. Se busca no solo ahorrar en un bien escaso
como es el agua, sino sobre todo mejorar la calidad. Para ello se aprovecha
ademas la caida de racimos verdes inmaduros, la “cosecha verde”, para reducir
la produccién y que los vifiedos produzcan sin agotarse. Las buenas practicas
de cultivo incluyen trabajar sin herbicidas “como forma de mostrar nuestro amor
y respeto por el medio ambiente”.

En la misma linea, Gabarda Bodegas ha puesto en marcha una bodega moderna,
funcional y eficiente energéticamente, con medidas como el reciclado de agua
dentro de las instalaciones, y con los ultimos adelantos en materia de vinifica-
cion, adaptados al estilo propio de sus vinos en aspectos como el tratamiento
en la entrada de la uva, la circulacion del mosto o el proceso fermentativo en
depdsitos de acero inoxidables de geometria y volumen adaptados.

Estas modernas instalaciones, mas el mimo y saber del equipo técnico, dan como
resultado unos vinos sabrosos, cada vez mas reconocidos. La gama incluye los
monovarietales de Gabarda Fisrt Lines; Gabarda Garnacha, en las variedades
tinta y blanca; Gabarda Seleccion, un coupage de uva carifiena y garnacha re-
conocido con los ambicionados 90 puntos de la guia Robert Parker; y Gabarda
Excelsis, a partir de las cepas mas antiguas de la emblematica garnacha tinta.

Asentada ya la produccion, Luis Marin sefiala que Gabarda Bodegas aspira a
seguir creciendo “siempre respetando las maximas sobre las que hemos ver-
tebrado este ambicioso proyecto: estilo, calidad y creatividad”.

Lo N
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Bodegas

[gnacio Marin

Hacer grandes vinos
es un asunlo de jamilia

Fue en 1903 cuando Ignacio Marin fundd la bodega
que lleva su nombre e inicio la historia de una
empresa que casi 120 afios después mantiene las
mismas sefias de identidad: propiedad y gestion
familiar, elaboracién de vinos de alta calidad y
cultivo de vifiedos propios. Asi, ya con la cuarta
generacion al frente, Bodegas Ignacio Marin mues-
tra con orgullo estas claves desde el mismo lema
que acompafia a sunombre: “Vifiedos familiares”.

“Los grandes vinos se comienzan a disefar des-
de las vifias”, recalca Ignacio Marin, bisnieto y
copropietario actual, para explicar el exhaustivo
estudio que se realiza de cada parcela en funcion
de la altitud, el terreno, el microclima e incluso
el tipo de recoleccién a mano: “Soélo utilizamos
variedades nobles, buscando el equilibrio perfecto
entre produccion y calidad y desarrollando una
agricultura integral y ecoldgica, por respeto a la
naturaleza y en beneficio de unas uvas saludables”.

Todos los vifiedos estan ubicados en las localidades
de Encinacorbay Carifiena, en la Denominacion de
Origen Protegida Carifiena, aprovechando las con-
diciones del sueloy el clima para la maduracion de

las distintas variedades caracteristicas: tempranillo,
carifiena, garnacha, cabernet, moscatel y merlot.
Campos que son también miembros de la familia
y a los que se otorga nombre propio.

El espiritu de trabajo familiar contintia en la bodega,
que auna el caracteristico disefio circular de su sala
subterranea de crianza con controles automaticos
de temperatura y el trabajo de los endlogos para
elaborar y envejecer grandes vinos en los que,
desde luego, el espiritu Marin sigue muy presente.

Vifia Angela es una de sus marcas y hasta un
apodo familiar da sunombre a los vinos, El Gordo,
gama de monovarietales seleccionados, inspirados
en la conocida figura de un Marin que dejo su
impronta en la D.O.P. Carifiena. “Un vino diverti-
do y sin complejos, con un moderno proceso de
vinificacion, resultado de toda una vida dedicada
al cultivo de vifiedos y la elaboracion de vinos”,
sefiala su sucesor.

La gama de Bodegas Ignacio Marin incluye ademas
marcas como los gran reserva de Baron de Lajoyosa,
conlos que se celebrd el centenario de la empresa;

Ballad, elaborado con cepas de mas de 55 afios
“para conseguir la maxima expresion en la variedad
garnacha”; o proyectos como Wine Wings, con el
que se colabora con la conservacion de la cercana
Reserva Natural Dirigida de Gallocanta, conocido
punto de invernada de hasta 400.000 grullas, y
con el que se quiere remarcar el compromiso con
el medio ambiente.

Asi, desde la cuarta generacion de bodegueros
Marin, se quiere seguir apuntalando el legado del
nombre: “Nuestras botellas se venden ahora en
los cinco continentes y nuestra responsabilidad
es seguir poniendo todo el saber y la experiencia
de la familia para que se disfruten”.

[=] s

www.ignaciomarin.com
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www.sanvalero.com

Como las vides que cultiva, Bodega San Valero, perteneciente a
la Denominacion de Origen Protegida Carifiena, ha ido creciendo,
ahondando sus raices y presume de su vinculacion al territorio.
Javier Domeque, responsable de Marketing, sefiala que las sefias
de identidad que han definido la bodega desde su creacion son
“la tradicion, innovacion constante y el respeto por la calidad
para elaborar los mejores vinos posibles con cada cosecha”.

Desde sumismo nombre, Bodega San Valero recuerda su origen
entre los agricultores del territorio, cuando en 1944 se unieron 66
socios para competir en el mercado del vino. Actualmente, es la
mayor cooperativa de Aragon y la mas antigua, suma 500 socios
y 4.000 hectareas de vifiedo y supone el 30% de la produccion
de la D.O.P. Carifiena. Ademas, en 1962 fue la segunda bodega
en Espana en introducir el embotellado industrial y actualmente
produce 11 millones de botellas, con ventas en 45 paises, desde
Canada a China y desde Rusia a Brasil.

Una expansion que ha ido pareja al trabajo para llevar a sus
distintas marcas “laidentidad de la zona, con lo que le aporta el
cierzo, las piedras y el terrufio” y conseguir “potenciar el caracter
varietal de uva”, destaca Javier Domeque. Con estos objetivos, la
bodega fue también pionera en introducir la vendimia controlada,
estableciendo parametros de calidad en las cosechas ya en
1983, y en 2013 introdujo la vendimia seleccionada.

Asi, alainicial Bodega San Valero se han ido sumando otras tres
(ademas de Gran Ducay inscrita en la D.O.P. Cava desde 1985,
otro caracteristico producto de la bodega). Tierra de Cubas,
creada en 2007, elabora los vinos de la mas alta calidad y pres-
tigio internacional. Bodega Particular ofrece desde 2014 una
gama de vinos de produccion limitada, inspirada en los antiguos
viticultores, cuando separaban vino para su consumo privado.

La ultima incorporacion al grupo ha sido Bodega Verde, que en
2020 sumo una linea de vinos ecoldgicos, tras la adecuacion de
terrenos y bodegas para conseguir la certificacién del Comité
Aragonés de Agricultura Ecologica. Con 310 hectareas, se trata
del mayor vifiedo ecologico de Aragon, ahondando en el cuidado
medioambiental como una de las grandes apuestas de futuro.

Por su parte, la bodega originaria reine las marcas mas conoci-
dasy populares de San Valero, como Don Mendo, Monte Ducay
0 Marqués de Tosos, asi como vinos de autor, como 8.0.1, que
nacio en 2004 para celebrar su 60 aniversario.

Solo enlos ultimos cinco afos, la calidad de toda esta gama ha
sido reconocida con mas de cien premios y medallas en con-
cursos internacionales como Garnachas del Mundo, resaltando
que es labodega de la D.O.P. Carifiena mas laureada con su uva
mas caracteristica, la garnacha. También reconocidos criticos
especializados como James Suckling han aplaudido los vinos
de San Valero.

Tras celebrar en 2019 sus 75 vendimias, la bodega sigue tra-
bajando en su expansion y en los nuevos retos del mercado.
“Como se haido haciendo desde los origenes, porque sabemos
elaborar vinos y siempre con la misma vinculacion al territorio”,
resalta el responsable de Marketing.

O1T N

Svdda3ild SVY13d ONIA 113



O N

Bodem S

Vinos de garnacha =

B O d e g aS con raices holandesas Wwvabod;mbodegasAcom

Bodem Bodegas nacio en 2016 con una mision, explica su
propietaria Eugenie van Ekeris: “Ser la referencia de los mejores
vinos de garnacha en Espafia”. Un proyecto personal, fruto de
una historia de amor que empezo hace mas de 30 afios, cuando
su marido, Louis Geirnaerdt, un estudiante de Geologia de los
Paises Bajos, descubrio Aragdn en un viaje de estudios y se
enamoro de sus paisajes y sus gentes. El matrimonio se mudé
desde Holanda, “atraidos por su pasion por el vino”. Hace varias
décadas, Eugenie y Louis creyeron firmemente en el enorme
potencial de la region de Carifiena, dando el paso de construir
su propia bodega. Bodem es un firme compromiso con el vino
espafiol, con la variedad garnachay, en definitiva, con un suefio.

Eugenie van Ekeris destaca que la zona de Carifiena es “la cuna
de la garnacha”, donde surgi6 esta uva y tiene las condiciones
6ptimas para su cultivo. Un proyecto promovido por un geélogo
debia atender especialmente al terreno y asi lo muestran dos
de los nombres elegidos. El de la bodega, Bodem, que significa

suelo en holandésyy el de los vinos que elabora, Las Margas, que
hace referencia al tipo de suelo donde se cultivan, compuesto
de calizay arcillas. Hasta el disefio de la etiqueta de las botellas
quiere representar la importancia del terroir.

La bodega cuenta con 15 hectareas de vifiedo en propiedad
y el control de 92 hectareas de vifiedo familiar de viticultores
locales. El equipo de Bodem controla la produccion, vigilando
aspectos como los tratamientos quimicos y, de forma destaca-
da, la vendimia, que se realiza de forma personalizada en cada
parcela, buscando la maxima calidad.

La misma personalizacion continda en la bodega al elaborar
Las Margas, donde se deja una parte del mosto fermentar en
racimos enteros y otra despalillada e igualmente se combina
la maduracién en depdsitos de acero, ovoides y barricas. Un
proceso exclusivo en busca del coupage final perfecto en el
embotellado y también de una filosofia de trabajo basada en
el maximo respeto por el entorno.

Asi, la bodega, en el pueblo de Almonacid de la Sierra, es un
edificio sostenible, con placas solares que producen el 90% de
la energia que se consume y su propio sistema de suministro,
potabilizacién y depuracion de agua. No solo en la bodega, sino
en todas las labores se busca reducir las emisiones contami-
nantes y residuos y el aprovechamiento de recursos. Los vinos
de Bodem Bodegas estan también certificados como productos
veganos, que no contienen ni han usado en su elaboracion
ningun producto de origen animal.

Conapenas cinco afos de trayectoria, los concursos y los criticos
estan ya reconociendo este singular proyecto, que este afio ha
dado un nuevo paso con la salida al mercado de Las Margas
Garnacha Blanca. Actualmente, Bodem Bodegas produce 25.000
botellas de vino tinto y 11.000 de blanco. Eugenie van Ekeris
sefiala que Bodem Bodegas no busca aumentar la produccion,
sino continuar en su busqueda de la excelencia en la garnacha:
“Es un viaje apasionante en el que queremos aprovechar nuestra
experiencia y mejorar afo tras aio”.




Grandes
VInos

La historia de éxito y desarrollo de Grandes Vinos
y sus mas de 700 familias de viticultores comienza
en 1997 llevando a la practica el lema de “La union
hace lafuerza”, con la fusion de cinco cooperativas
en esta nueva Bodega que, casi 25 afos después,
se ha convertido en una de las lideres de Aragon
y entre las principales de Espafa. Exporta el 70%
de su produccién y destaca por su galardonada y
completa gama de vinos.

Grandes Vinos es un emblema de la Denominacién
de Origen Protegida Carifiena. Es la inica bodega con
vifiedos en los 14 municipios que la integran, siendo
su calidad, variedad y diversidad uno de sus valores
diferenciales y donde viticultores, cuya pasion por
la vifa se transmite de generacion en generacion,
técnicos de campo y enologos trabajan en equipo
con el objetivo de “hacer llegar el apasionante legado
vinicola de Carifiena a todo el mundo”.

Una liistoria
de union. de continuo
crectmienlo v exilo

Un vifiedo donde la Carifiena, la inica variedad del
mundo que toma su nombre de su lugar de origen,
y la garnacha son las variedades bandera y sobre
el que se practica una viticultura sostenible con el
medio ambiente, sustitucion de insecticidas por
tratamientos de feromonas, optimizacién del riego e
10T, que entre otras medidas también forman parte
de su plan de Responsabilidad Social Corporativa,
ya avalado con el Sello RSA del Gobierno de Aragon
por tercer afio consecutivo.

Con una vision siempre innovadora y creativa, Gran-
des Vinos comercializa diferentes marcas para
distintos segmentos de consumidores destacando
dos de ellas:

Anayon, la coleccidn premium de la bodega, re-
presenta el detalle en el proceso de seleccion de
sus vifiedos, Unicos por sus condiciones de suelos,
climas, altitudes, condiciones de las vifias y edades

www.grandesvinos.com

de sus variedades. Plantas muy equilibradas, de
escasa produccion y gran concentracion dan como
fruto, solo en afiadas excepcionales, una produccion
limitada, seleccion de barricas y botellas numeradas,
convinos que buscan encontrar la expresion maxima
de laregion de Carifiena.

Monasterio de las Vifias, una de las marcas espa-
fiolas con mayor presencia internacional, fruto de
vifiedos que proceden, integramente, de Aguaron,
una de las zonas mas altas y con produccion de
mayor calidad de la D.O.P. Carifiena. Esta gama de
vinos, elaborada principalmente con variedades
autoctonas, rinde homenaje al famoso Monasterio
de las Vifas, construido por los monijes cistercienses
en el siglo XI, en un lugar privilegiado de la Sierra
de Aguardn, cuya extendida notoriedad se duda si
era debida a su espiritualidad o a la gran calidad
de sus vinos.
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EL ARTE QUE NACE
DE LAS PIEDRAS

LAS PIEDRAS PUEDEN SER EL MEJOR
ESCENARIO PARA EL ARTE. PORQUE, CUANDO

A LA EXPERIENCIA, A LA TECNICA Y AL TALENTO
SE SUMAN LOS SUENOS Y LAS ILUSIONES,
INCLUSO LAS PIEDRAS SE CONVIERTEN EN
FUENTE DE INSPIRACION PARA INTERPRETAR
SOBRE ELLAS UNA OBRA DE ARTE.

DENOMINACION DE ORIGEN
PROTEGIDA CARINENA.

EL VINO DE LAS PIEDRAS.

DEZAS

PIEDRAS

D.O.P. CARINENA




